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L’EREA (Etablissement Régional d’Enseignement Adapté) est un établissement 

scolaire qui permet d’accompagner les élèves (collégiens et lycéens) dans leur 
projet de formation professionnelle. 
 

Collège SEGPA de la 6ème à la 3ème (orientation CDOEA).  
 Diplôme CFG et/ou DNB Pro à la fin de la 3ème. 
 

Lycée professionnel préparant à 4 CAP en 2 ans (orientation AFFELNET) : 

 CAP APR (Agent Polyvalent Restauration 
 CAP Cuisine 
 CAP CSHCR (Commercialisation Services Hôtel Café Restaurant 
 CAP Métiers du Pressing 
Internat : capacité d’accueil 90 places 
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CAP CSHCR 

Commercialisation et Services en Hôtel Café Restaurant 

CAP APR 

Agent Polyvalent en Restauration 
 

CAP Métiers du Pressing 

 

Activités : 
Le titulaire du CAP Cuisine exerce 
les fonctions de commis cuisinier 
sous les consignes du Chef de 
Cuisine dans tous les secteurs de 
la restauration d’hôtellerie et de la 
collectivité.  

 

Activités : 
Sous l’autorité d’un responsable le titulaire du CAP exerce son 
métier dans les établissements de production culinaire ou de 
distribution alimentaire (restaurants de collectivités, 
restauration rapide…) 
Suivant l’organisation de l’entreprise il sera amené à exercer 
les fonctions suivantes : 
� Production culinaire 
� Entretien des locaux et du matériel, 
� Service et communication 
� Gestion de la qualité 

Activités : 
Aspect Technique 
Diagnostiquer les articles textiles, 
proposer des solutions, assurer le 
nettoyage. 
Aspect relationnel 
Accueil de la clientèle, échange 
avec les commerciaux… 
Aspect commercial  
Vendre les prestations, présenter 
les produits, promotions. 
 

 

 

Activités :  
Le titulaire du CAP CSHCR occupe un poste 
dans le secteur Hôtel, Café-Brasserie, 
Restaurant ou bien dans des secteurs connexes 
(hôtellerie de plein air, maison de retraite, 
village vacances, etc…). 
Mise en œuvre des techniques spécifiques à 
l’activité (participe à la réception des 
marchandises, mise en place, service, dressage 
buffet, préparation de base, nettoyage des 

chambres, locaux, accueil clientèle…). 

 

  

 
  

 

 

 

 


